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Vinote jsow opdt tady! Ceki nis snih, vind cukrovi,
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Prejeme vim krisné Vinote plné poirody!
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Vénocg

Vanoce jsou vyznamné svatky, které se slavi po celém svété a maji kofeny
v kiestanstvi, ale prolinaji se s mnoha starsimi, predkrestanskymi a pohanskymi
tradicemi. Ackoli jsou pro kiestany pripominkou narozeni JeziSe Krista, pro mnoho
lidi jsou Vanocemi predevsim kulturni udalosti plnou tradic, setkavani s rodinou

a rozddvani darka.

V Cesku zaéind vanoéni obdobi &tyftydennim adventem, ktery v roce 2025
zaCina v nedéli 30. listopadu. Po ném nasleduji hlavni svatky:

Stédry den (24. prosince): Tradiéni vyvrcholeni Vanoc s rodinnou veceti, darky,
zdobenim stromecku a dodrzovanim zvyk(, jako je krajeni jablka nebo pousténi lodicek ze
skorapek orechd.

Bozi hod vanocni (25. prosince): Den Narozeni Pané, ktery je uréen k odpocinku, rozjimani
a setkavani s rodinou. Podle tradice se na BoZi hod nepracuje. Pfedchazi mu doba adventni
kon¢ici Stédrym dnem jako pFiprava na vlastni svatek, nésleduje doba vanoéni trvajici
v fimskokatolické cirkvi do nedéle po 6. lednu, pred druhym vatikanskym koncilem do Hromnic
2. Unora, v jinych zapadnich cirkvich do svatku Zjeveni Pané (6. ledna). Ve vétsiné
pravoslavnych cirkvi se datum svatkd stanovuje podle julidnského kalendare, takze datum
25. prosince v soucasnosti pfipadd na gregoriansky 7. leden. Prvni zminky o kiestanském
slaveni Vanoc pochazeji z 2. stoleti, pevné datum 25. prosince je dolozeno ze 4. stoleti z Rima.

Svatek svatého Stépdana (26. prosince): Den, kdy se lidé vyddvaji na navitévy pribuznych
a pratel.

K Vanoclm se poji mnozZstvi lidovych zvykl jako koleda, jeslicky (betlém), vanocni cukrovi
a vanoéni darky, které podle ¢eské tradice nosi JeZisek. V 19. stoleti se v Cesku zacal rozsifovat
také plvodné protestantsky zvyk zdobeni vanocéniho stromku. Ve 20. a 21. stoleti se Vanoce
v mnoha zemich chapou predevsim jako svatky pokoje, rodiny a lasky a lidé je slavi v rodinach
bez ohledu na naboZenské vyznani. Zvyku davat darky hojné vyuziva obchod a reklamy.

Vinolni dirky

Darky v Cesku nosi tradiéné Jezisek. Tato tradice je v poslednich desetiletich
ovliviiovana zapadnim pojetim Vanoc, kde darky nosi Santa Claus. PGvodné
darovali dary Tfi krdlové lJeZiSkovi, coZ inspirovalo zvyk obdarovavani
blizkych.

Tradiini zvyky na gtét{ﬂ? den

Zlaté prasdtko: Déti, které se posti cely den, aby vidély zlaté prasatko, doufaji, Ze jim to
pfinese §tésti a bohatstvi v nadchdazejicim roce. Stédrovederni hostina: Rodina se schazi
u slavnostné prostireného stolu. Tradi¢ni menu zahrnuje rybi polévku, smazeného kapra
s bramborovym salatem a vanocku. Prostfené misto navic: Ke stolu se prostird jeden talif



a pribor navic pro necekaného hosta. Podle povéry je také nutné, aby byl
u stolu sudy pocet osob, jinak by si lichého odvedla smrt. Vdnocéni povéry: Na
Stédry den by se nemélo prat pradlo ani se hadat, aby se predeslo nestésti.
Krdjeni jablka: Po vecefi se rozkroji jablko napfic. Ze symbolu hvézdy uvnitrf
jablka se hada, jakd bude pfisti rok Uroda. Povedend hvézdicka znaci Stésti, cerv
Ci kfiz neStésti. Pousténi lodicek: Vlasské skordpky s malymi svickami se
poustéji na vodé. To, jak se lodi¢ka chova, predpovida osud toho, komu patfi.

Liti olova: Roztavené olovo se lije do studené vody. Tvar, ktery ztuhlé olovo
vytvori, se vykldadad jako véstba budoucnosti. KapfFi Supina: Kapfi Supina
z vanolni vecere se davd do penézenky, aby pfinesla dostatek penéz. Peceni
cukrovi: Pernicky, vanilkové rohlicky, linecké, vosi hnizda... vétSina rodin pece
nékolik druht a viiné vanilky se line celym domem. Vdnocni stromecek: Ozdobi se par dni pred
Stédrym dnem, obvykle svétylky, koulemi a Fetézy. Dfive se vé3ely i jablitka nebo pernicky.
Adventni vénec a kalenddr: Cty¥i svicky na vénci symbolizuji étyfi adventni nedéle a adventni
kalendaf pomdaha odpocitavat dny do Vanoc. Zvyky a povéry: Hazeni stievice za hlavu (jestli
divka odejde z domu) Ddrky pod stromeckem: V Cesku je nosi JeZisek, vétSinou po
Stédrovecerni vecefi.

Vanotni symﬁalv

Jmeli: Symbol Stésti, plodnosti a lasky. Polibek pod jmelim zarucuje Stésti a lasku na cely rok.
Koledy: Zpivani koled pfispivda k vanocni atmosféfe a prfipomind radostnou uddlost.
Vdnocni trhy: Tyto trhy, které se konaji v mnoha ¢eskych méstech, jsou spojené s adventem
a nabizeji tradicni jidlo, piti a Femesiné vyrobky.

Veronika Holmanova 5. B, Ella Smdhova 3.C, Michal Slanec 5.C, Do Huyen An 3.B

Kde se vzala tradice zdobeni Vainotniho stromecku?

Vanocni stromecek, jak ho zname dnes, pochazi z Némecka. Prvni zdobené stromky se objevily
uz v 16. stoleti. Tehdy lidé na vétve véseli jablka, ofechy a susené ovoce — to symbolizovalo
plodnost a Stésti. Pozdéji zacali lidé stromky zdobit papirovymi ozdobami a svickami. Elektrické
zarovicky se na stromecky objevily az kolem roku 1882, kdy si jeden Edison(v kolega fekl, ze
svicky jsou trochu nebezpeiné. (y& Do ceskych domacnosti se stromecek rozéifil az
v 19. stoleti. Tehdy ho mél doma malokdo — jen bohatsi rodiny. Dnes ho ma témér kazda
domacnost a vyzdoba mize byt: tradi¢ni, moderni, barevna nebo pfirodni. A presto ma vzdy
stejny Ukol: Pfipominat radost, svétlo a spolecné chvile.

Kdo je vlastné JeziSek?

V Cesku se Fika, Ze darky nosi JeZisek. Ale kdo to vlastné je? JeZisek je spojeni

dvou tradic: Krestansky pribéh — pfipomina narozeni Jezise v Betlémé. Lidova

vanocni pohadka - ta Fika, Ze JeZidek pfichazi na Stédry vecer a tajné nechava darky
pod stromeckem. Podle tradice prinasi darky otevienym oknem nebo jimi "cinka"
zvoneckem, coz je pro déti signal, Ze mohou jit ke stromecku a rozbalit si je.




Zajimavé je, Ze Jezisek nema Zadnou presnou podobu. Néktefi si ho predstavuji jako malé
miminko v jesli¢kach, jini jako andéla a nékdo jako neviditelnou vanocni radost, ktera prichazi,
kdyz jsme spolu. Narozdil od Santa Clause nikdy nepfijde viditelné. Darky se objevi, kdyz nikdo
nekouka. A to je pravé kouzlo. Jezisek nam pripoming, ze Vanoce nejsou jen o darcich, ale
hlavné o lasce, rodiné a dobrém srdci. Tradice pochazi z Némecka, kde ji v 16. stoleti zaved|
Martin Luther jako protestantskou alternativu k Mikulasovi, aby se darky vazaly pfimo
k narozeni Krista, nikoli ke svatému.

Vojtéch Vana 3.4, Do Huyen An 3.B
Typy vénocnich charit

Sbirky pro rodiny a déti: nap¥. darky pro déti z détskych domovd, bali¢ky s jidlem
a oble¢enim pro pottebné. Potravinové sbirky: supermarkety a mistni organizace ¢asto
poradaji sbirky trvanlivych potravin. Finanéni sbirky: pfispivani na dobroé¢inné uéty nebo
organizace kampané pro konkrétni lidi ¢ organizace. Dobrovolnictvi: pomoc
v domovech pro seniory, azylech pro lidi bez domova, charitativnich kuchynich.

Zném¢ vénodni charitativni organizace v CR.

Clovék v tisni — podporuje rodiny v nouzi, détské domovy,
uprchliky.
Charita Ceska republika — vanoéni sbirky, Betlémské svétlo,

bali¢ky pro seniory a rodiny.

Nadace Dobry Andél - pomaha rodindam s vazné
nemocnymi détmi.

Pomoc v nouzi / Stopa Charity — konkrétni balicky pro
potiebné béhem zimy.

DOBRY ANDEL.CZ
Prakticke tipy, jak seg zapojit
Zjistit lokalni akce — Skoly, kostely nebo obce ¢asto organizuji vanoéni sbirky. Darovat
véci, nejen penize — obleceni, hracky, knihy, trvanlivé potraviny. Mizete se zapojit jako
dobrovolnik — baleni darkd, distribuce, Uc¢ast na vanoénich programech. Online sbirky

a kampané — naptiklad platformy typu Donio nebo Darujme.czgf Koledy a palnoéni m3e
— Zpivaji se tradiéni pisné jako ,neseme vam noviny“ nebo ,Narodil se Kristus Pan“.

Veronika Holmanova 5. B



VANOCE V REROUSKU

Rakousko je naSe sousedni zemé, ktera ma plno zachovanych tradic.

V Rakousku, stejn¢ jako u nas, roznasi 24. prosince Weinachtsmann darky. Je to muz
Véanoc — néco mezi Santou a MikuldSem. Stejné jako tady, tam také maji krampusaky,
vlastné k nam tradice strasidelnych Certli na namésti piisla od nich. Nejstarsi sladkosti,
kterou pecou na Vanoce je Kletzenbrot, ¢esky ,,ovocny bochnik®... - vlastné chléb
s kfizalami. Spolu s nim tfeba také apfelstrudel — jable¢ny Stradl a vanocka.

Maji tam ale také spoustu jinych tradic, které se do tohoto ¢lanku nevesly. Tieba
pristé...

VANOCE V POLSKU

Kazda zemé ma své Vano¢ni tradice. Mezi nimi i Polsko. Tak se na né pojd’me
spole¢né podivat!

Stejné, jako v Rakousku a Cesku tam dostévaji darky 24. prosince. Na vét$ing uzemi je
nosi Mikulds, ale v nejjiznéjsi ¢asti JeziSek. V Kasubsku je ale vyjimka, protoze darky
Jim nosi vano¢ni hvézdicka. Svatky tam neoficialné zacinaji 6. prosince, kdy, stejn¢ jako
my, slavi svatek svatého MikulaSe. Na §tédry den ji dvanact chodti! Symbolizuje to
pocet mésicil a apostolll. Vecetet se zacina v okamziku, kdy se objevi prvni hvézda.

VAROCE V BRAZILII

A naposledy si dame vano¢ni zvyky v Brazilii. PFijemné cteni!

Vénoce se tam slavi 24. prosince a stejny den také Papa Noel (néco jako Santa Claus)
roznasi darky. Jedi tradi¢ni vecefi, kterda zahrnuje krocana, ryby, ovoce, sladkosti, ale
I spoustu dalSich véci. Mnoho Brazilct také chodi na mse do kostelt, nékteré se vSak
konaji i jen tak pod Sirym nebem. Stejné jako my také zdobi stromecek a zpivaji veselé
pisnicky.

Tak jo! Uz je to za Vami. Doufame, Ze se Vam tento ¢lanek libil, a pokud ano,
pristi rok budou mozna dalsi. Veselé Vanoce Vam preji

Alzbéta Svozilkova a Michael Sorejs z 5.B

Santa sedi ve své kanceldri a kontroluje seznam , hodnych a zlych” déti.
Najednou si povzdechne: ,No jo, vSechno hezky, ale kde jsou ty dariové pfizndni za
ddrky? Kdo mi vrati DPH z ¢okolddovych figurek?“

Princezna Elizabeth se probudi rano
a zjisti, Ze jeji zamek je uplné roztdty. Smutné povzdechne: ,To je tak, kdyZ se snazim byt
moderni — i moje srdce taje... a zamek taky!”

Veronika Holmanova 5. B



Svatg Mikulas

Mikuld$ a Vénoce jsou dvé rlzné, ale souvisejici tradice spojené se zimnim
obdobim. Mikulds pfichazi vecer 5. prosince, aby rozdélil darky hodnym détem
za pomoci andéla, zatimco zlobivé déti mohou dostat uhli nebo brambory.
Mikula$ tak v Cesku a na Slovensku pFedstavuje pfedzvést vanoéniho obdobi
a tradic spojenych s darky a obdarovavanim.

Mikulds je historicka postava, biskup z Myry, zndmy svou Stédrosti, a dnes je

uctivdn jako patron déti a ochrdnce moreplavcd. Mikulds chodi s andélem
a Certem, ktefi se ucastni obchlizky po domacnostech. Déti dostavaji sladkosti,

drobné darky a v nékterych pfipadech i uhli nebo brambory za zlobivost.

Navstéva je zamérend na pochvalu dobrych skutk( déti a upozornéni na ty, na kterych by mély

zapracovat.

Mikulé$ska trojice
V ceské tradici je andél jednim ze tfi spolec¢nikli, ktefi doprovazeji
Mikulase pfi jeho obchlzkach. Tato trojice — Mikulas, cert a andél

— symbolizuje dualitu dobra a zla a spolecné pfichazi hodnotit chovani
déti.

Role andéla v mikulasské tradici

Andél predstavuje dobro, Cistotu a ochranu. Je
protipdlem certa a zmirfiuje strach, ktery cert
u déti vyvolava. Béhem ndvstévy stoji andél
blize détem, konejsi je a zastava se jich pred
Certem. Spole¢né s Mikuldasem nosi v kosiku
darky pro hodné déti, které odméni za jejich
dobré chovani. Andél je obvykle obleéen v bilém habitu,
ma zlaté vlasy, na Cele hvézdic¢ku a velka kridla.

; Mikulds: Promluvi si s détmi, pfipomene jim jejich hfichy a da jim
"k X].{g*f{,’ﬁ prilezitost se polepsit. Za odmeénu za basnicku nebo pisni¢ku dostanou

A vy .
S PR 77 V7 déti sladkosti.
\ \ FeH

Andél: Zastava se déti a rozdava darky tém, které byly hodné.

Cert: SlouZi jako vystraha pro zlobivé déti, chFesti fetézy a hrozi, 7e si je odnese do pekla, co?
Casto vede k slibim déti, Ze se polepsi.



Certi v ¢eské mytologii a pohddkdch

Certi jsou v pohadkdch vyobrazeni riizné, od zakefnych a Istivych
postav az po hloupé a neSikovné pekelniky, které lze snadno
prelstit.

Cert predstavuje zlo a ma za Ukol vystradit neposlu$né déti. Ty,
které zlobily, mlze strasit a vyhroZovat jim, Ze si je odnese v pytli
do pekla. Jako varovani dostavaji zlobivé déti casto uhli nebo

brambory.

Typicky vzhled €erta: Cerny a chlupaty. RGzky nebo rohy ukryté v jezatych vlasech. Dlouhy
kravsky ocas a kopyto. Dlouhy Cerveny jazyk a Spicaté usi. Nosi s sebou fetéz, kterym strasi,

a vidle.

Peklo ovladd nejvyssi €ert, obvykle zvany Lucifer. Certi ziskdvaji dude hiidnikd, ¢asto pomoci
Upisu podepsaného vlastni krvi. HfiSné duse jsou pak v pekle tryznény. V pohadkach se ¢asto
objevuji motivy, kde ¢lovék Certa prelsti a ziska zpét svou dusi.

Do Huyen An 3.B

VANOCNI KVIizZ

ANO NE

1. Pece se na Vanoce pernik? O D
2. Stédry den je 2. ledna? W 7
3. Nosi se k Vanoctm darky? D R
4. Vési se na stromecek mrkev? U O
5. Nosi darky Jezisek? B S
6. Zpivaji se na Vanoce koledy? A X

TAJENKA:

AnezZka Eretova 5.4



Vénoc¢ni reeepty

Mandlové trubicky

suroviny na 50-55 ks:
200 g hladké mouky

50 g mouckového cukru
50 g mletych mandli
1/2 1ziéky kakaa

1 vétsi Zloutek W
Vsechny suroviny dejte do misky nebo na val a vypracujte hladké a

nelepivé tésto. MlZete nechat chvilku odpocinout v lednici nebo pracovat hned.

Troubu predehrejte na 180-190 stupnid, plech si vyloZte pecicim papirem.

Tésto rozvélejte na lehce pomoucnéném vale do tenka a rozkrdjejte na pruhy Siroké cca. 5cm
(pFipadné Sirsi, pokud chcete mit vétsi trubicky). Ja jsem pouZila kovové trubicky dlouhé 8 cm, prdmér
1,2 cm.

Na kraj pruhu poloZte trubi¢ku a tésto na ni navinte. Kdyz je trubicka celd zabalen3, tésto noZzem nebo
radylkem odkrojte. Takto si pfipravte vSechny trubicky. Pokud mate malo kovovych trubicek, bude
potieba péct na vickrat.

Trubicky dejte péct do vyhtaté trouby asi na 10 minut. Jesté horké stdhnéte z kovovych trubicek.

Pouzijte utérku nebo rukavici, trubicky jsou horké @ Nechte zcela vychladnout.

Masarykovo cukrovi

Na pfipravu Masarykova cukrovi budete potfebovat 250 gramd hladké mouky, 150 gramd masla,
80 gramuU mouckového cukru, jeden Zloutek, IZici vanilkového cukru a 100 gram{ liskovych ofisku, které
tvofi zakladni chut tohoto cukrovi.

Pfed zacatkem namocte celé ofisky do studené vody alespon na hodinu, aby trochu zmékly a snaze se
spojily s téstem. Mdslo, mouckovy cukr a Zloutek vyslehejte / 7
dohladka, pak ptridejte mouku a vanilkovy cukr a propracujte do
pevného tésta. Nakonec do smési pridejte osusené liskové ofisky, 4 A " AR l I \
aby byly rovhomérné rozlozené po celé hmoté. 20
Vysledné tésto rozdélte na dvé poloviny a kazdou vytvarujte do ',
podoby valecku. Tyto valecky zabalte do potravinové félie a dejte = '!
pres noc do lednicky, aby tésto ziskalo pevnost a ofisky do néj lépe '
zapadly.

Valecky z lednicky nakrajejte ostrym noZem na pldtky asi
centimetr silné. Platky pokladejte na plech vyloZzeny pecicim =
papirem a pecte v troubé predehiaté na 170 °C priblizné 10 aZz 12 minut, dokud cukrovi nezezlatne.
Po upeceni obalte platky jesté teplé v mouckovém cukru, aby ziskaly slavnostni vzhled i jemné sladkou
chut. Tato verze Masarykova cukrovi je jednou z mnoha, které muzete vyzkouset. Pro zménu chuti
mUzete misto vody pouzit medovinu nebo pridat do tésta kakao misto vanilky, tim vytvofite tmavsi
a vyraznéjsi verzi.

AN
NEATe o
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Peceni pernicku

Budete potiebovat:
400g hladké mouky
140g cukr moucka
1 1zicka jedlé sody
1 IZicka pernikového koteni
50g masla
2 vejce
1 IZice tekutého medu
Postup:
Smichdme vSechny suché pfisady v misce,
pfidame ostatni ingredience a rucné zpracujeme na mékké tésto. Pokud mame kuchynského robota,
vloZzime vSe do misy a zpracujeme pfistrojem.
Hotové tésto je mékké a poddajné, asi jako pruznd plastelina. Zabalime ho do mikrotenové fdlie
a nechame pres noc odleZet v lednici.
Troubu predehiejeme na 160 °C a plechy na peceni (budou potfeba nejméné dva) vyloZime pecicim
papirem.
V malé misce vidlickou rozmichame Zloutek s jednou lZici vody.
Odlezelé tésto vyvalime na pomoucnéném vale na silu pfiblizné 0,5 cm, vykrdjime tvary a narovname
je na plech.
Pec¢eme 8-10 minut a ihned po vytazeni potirdme horké kousky na horni strané rozslehanym Zloutkem,
aby dostaly pékny lesk. Nechame je vychladnout na mfizce a teprve pak zdobime polevou.
Leontyna Ottova 5.4

Jak déldme cukrovi?

Maslo rozehrejte v rendliku a promichejte s medem. Vejce vyslehejte s cukrem do pény a postupné
zaSlehavejte maslo s medem.

Mouku prosejte do misy, promichejte s jedlou sodou, pernikovym kofenim a kakaem a opatrné ji
zapracujte po lZicich do vaje¢né pény. Uhnétte hladké tésto a uloZte ho alespori na 30 minut do lednice.

OdlezZelé tésto rozdélte na polovinu a postupné kazdou vyvalejte na pomoucené plose na plat silny asi
3 mm. Vykrdjejte libovolné tvary a skladejte je na plech vyloZeny peclicim papirem.

Troubu predehfejte na 170 °C a pernic¢ky upecte dozlatova, asi 10—-12 minut podle velikosti. Mate-li
radi lesklé pernicky nebo je hodlate zdobit polevou, potfete je jesté horké rozslehanym vejcem. Dobre
to jde silikonovou nebo pérovou maslovackou. Pernicky nechte vychladnout.

Na polevu proslehejte bilek s cukrem. Cukr dvakrat prosejte a postupné ho zaslehdvejte do bilku se
Skrobem a citronovou $tavou. Mnozstvi cukru zaleZi na velikosti vejce, i jak tuhou chcete mit polevu.
Citronovou $tavou lze polevu i zfedit, pokud by byla moc husta. Polevou napliite cukrarsky sacek
s tenkou zdobici Spi¢kou a ozdobte pernicky.

Ella Smahova 3.C



Recept na pernik

Co budete potiebovat? Dale:

5 hrnk0 hladké mouky ¢okolddova poleva (nemusi byt)
2 hrnky cukru krupice tuk na vymazani plechu

1 kypfici prasek do peciva hrubd mouka na vysypani plechu
1kypfici prasek do perniku plech o velikosti 30 x 40 cm

2 lZice kakaa hrnek o objemu 250 ml.

1 Izice skofrice

3 IZzice marmelady

2 vejce

2 hrnky mléka

2 hrnky oleje

Postup prace:

1. K odméreni surovin pouzijeme hrnek o objemu 250 ml.

2. Velky hlubsi plech vymaZeme tukem a vysypeme hrubou
moukou. Troubu predehfejeme na 180 °C.

3. VSechny suroviny jednoduse smichame v mise tak, aby v
tésté nebyly hrudky.

4. Tésto vlijeme na ptipraveny plech a rovhomérné ho rozetfeme.

5. Vlozime do predehraté trouby a peceme 30-40 minut (podle vysky tésta). Spravné propeceni
ovérime Spejli.

6. Upeceny a vychladly pernik mizeme polit cokoladovou polevou.

Maria Tothova 6.C

Linecké cukrovi

Ingredience:
300 g hladké mouky 2 Zloutky
200 g masla citronova ktlira
100 g cukru moucka marmelada na slepovani

Vsechny suroviny spojime v té€sto a nechdme ho min. 1 hodinu odpocinout v lednici.
Vyvalime plat, vykrajujeme tvary. Pe¢eme na 170 °C asi 8—10 min (jen lehce dozlatova).
Slepujeme marmelddou a posypeme cukrem.

Horka vanocni cokolada

Ingredience na 1 velky hrnek:

250 ml mléka

<L > 2 17icky kakaa

S~—— 1 1zicka cukru
,D 2 kosticky cokolady

Spetka skoftice

VS3e zahtivame v hrnci a michdme, az se cokolada rozpusti.

Podavame s pénou nebo marshmallow.
Vojtech Vana 3.4



VANOCHI ReCePT N BRAMBOROVY SHLAT

Misa vychlazeného bramborového salatu patfi k vanocnim tradicim, kazdd rodina ma ten
svlj zaruéeny recept, bez kterého by byly svatky neldplné. Pokud vy ten sv(j recept stale
hledate, zkuste vsadit na klasiku!

Suroviny

brambory (typ A) 600 g .
mrkev (uvarend) 1 ks
jablka 1 ks

nakladané okurky 4 ks
mrazeny hrasek 4 lZice
cibule 1 ks

sul

majonéza 4 lzice
hotcice 1 lzice

cukr 1 Izicka

ocet 1 lZice

pazitka

pepf

Postup pripravy
Uvarené a oloupané brambory a mrkev nakrdjejte na mensi kostky. Okurku, jablka na kosticky,
cibuli najemno. Vse spolu s povolenym hraskem vloZte do misy a promichejte.

Z majonézy, soli, pepfe, octa, cukru pfipravte dresink a smichejte se zeleninou. Pfipadné
dochutte soli, octem, cukrem.

Nechte odlezet a pfed podavanim posypejte bramborovy salat nasekanou pazitkou.

PRIMA TIPY, JAK NA NEJLEPS| BRAMBOROVY SALAT:

Pokud do bramborového salatu pouzivate cibuli, nejprve ji sparte vrouci vodou. Syrova cibule
totiz v saldtu zac¢ne rychle kvasit a salat tak vydrzi velmi kratkou dobu.

Trikem zkuSenych kucharek je vareni kofenové zeleniny ve vodé, ktera je ochucena soli,
cukrem a octem. Zelenina tak natahne chut uz pfi vareni.

K zdkladnimu receptu mUzete pridat také nakrdjenou Sunku, vejce natvrdo, uvareny celer,
kukufici nebo nakladanou kapii. Jak uz bylo zminéno, recept na bramborovy salat je jako Zivy
organismus, ktery se méni v kazdé rodiné na osobity pokrm.

Osobni tip z redakce: Zkuste do salatu dat trochu worcesterské omacky :)

Pokud zpravidla nesnite saldt v den jeho vyroby, ale dojidate ho nékolik dalSich dni, pouZijte
radéji kvalitni kupovanou majonézu, ktera diky obsahu konzervantl vydrzi déle. U domaci
majonézy ze syrovych Zloutkd je mnohem vétsi pravdépodobnost, Ze dojde na nepfijemné
zdravotni problémy.

Jestli chcete bramborovy saldt trochu odlehéit, ¢dst majonézy nahradte tué¢nym bilym
jogurtem, napfiklad feckym, nebo zakysanou smetanou. Nezapomeinite, Ze v zakysanych
vyrobcich jsou Zivé kultury, proto jogurt do salatu vmichejte az tésné pred podavanim, jinak

zacne brzy kvasit.
Kldra Svecova 5.4


https://fresh.iprima.cz/suroviny/brambory
https://fresh.iprima.cz/suroviny/mrkev
https://fresh.iprima.cz/suroviny/jablka
https://fresh.iprima.cz/suroviny/nakladane-okurky
https://fresh.iprima.cz/suroviny/mrazeny-hrasek
https://fresh.iprima.cz/suroviny/cibule
https://fresh.iprima.cz/suroviny/sul
https://fresh.iprima.cz/suroviny/majoneza
https://fresh.iprima.cz/suroviny/horcice
https://fresh.iprima.cz/suroviny/cukr
https://fresh.iprima.cz/suroviny/ocet
https://fresh.iprima.cz/suroviny/pazitka
https://fresh.iprima.cz/suroviny/pepr

Vanilkové rohlicky
Suroviny:

Hladka mouka 300 g
Mouckovy cukr s
Mleté vlasské ofechy 100 g t‘
Maslo 200 g

Zloutek 2 ks 9‘ Q i
Citrénova kira . : t
Vanilkovy cukr (na obaleni) 2 sacky i ) ’

Mouckovy cukr (na obaleni) 1 salek
Postup pfipravy: i ‘,m,

1. Prosatou mouku, cukr, ofechy, maslo,

Zloutky a citronovou kiru vypracujte na hladké a kompaktni tésto. Zabalte ho do félie a nechte
aspon 2 hodiny (nejlépe vsak pfes noc) odpocinout v lednicce.

2. Pakz néj utvorte valecek o priméru asi 3 cm, ze kterého odkrajujte stejné velké dilky. Ty poté
rozvalejte na valecky, zahnéte je do tvaru rohlicki a pecte na plechu pokrytém pecicim
papirem pri 180 °C asi 10 minut (rohlicky by mély jen lehce zespoda zezlatnout)

3. Vyndejte z trouby, nechte asi 3 minuty odpocinout a pak obalujte v mouckovém cukru, ktery
smichejte s vanilkovym (po vyndani z trouby jsou rohlicky velmi kiehké, budte pfi jejich
obalovani opatrni).

A mate hotovo @)

Maria Tothova 6.C

Vosi hnizda bez peceni

Ingredience na tésto: Naplii:
200 g piskotl (rozemletych) 80 g masla
100 g mouckového cukru 80 g mouckového cukru
100 g masla 1 Zloutek
2 1Zice kakaa 1 1zicku vanilky

trocha rumu nebo rumového aroma

Postup:
VSechny suroviny na tésto smichame a vypracujeme hmotu. Naplnime formicku na
hnizdo — dovniti ddme kousek naplné¢ — uzavieme piskotem. Nechame ztuhnout
v chladu.
Vojtech Vana 3.4

Maly Pepidek pise Jeiiskovi:
,Mily Jezisku, letos jsem byl hodny, prosim o novou kolobézku.”
Pak se zamysli, Skrtne to a napise: ,Mily JeziSku, obcas jsem zlobil, ale snazil jsem se byt lepsi, prosim
o kolobézku.” Po chvili si vSimne betlému na stole, vezme z néj figurku Panny Marie, schova ji do krabicky
a napise: ,Jezisku, mam tvoji mamu. Pokud chces, aby ji jesté nékdo nasel, posli kolobézku!”
Veronika Holmanova 5. B



O trech krélich

Kdysi davno, kdyz hvézdy svitily jasnéji nez dnes, Zili tfi moudfi muzi — Kaspar, Melichar
a Baltazar. Nebyli to krdlové, jak si lidé pozdéji zacali vypravét, ale poutnici, ktefi hledali
pravdu. Kazdy z nich vidél na nebi néco zvlastniho — novou hvézdu, kterd se zjevila uprostied
noci a zafila jako kapka slunce v temnoté.

Kaspar, muz s laskavyma ocima, si pomyslel:

»T0 je znameni nadéje. Musim zjistit, komu patfi.”

Melichar, u¢enec z dalekych hor, poznal, Ze hvézda ukazuje k mistu, kde se zrodi néco velkého.
»Snad novy krdl,” fekl tiSe a zabalil se do svého plasté.

A Baltazar, nejmladsi z nich, srdcem basnik, jen dodal:

»At uZ to bude kdokoli, pfinesu mu dar — aby védél, Ze svét na néj cekal.”

A tak se vydali na cestu. Putovali pousti, horami i mésty. Hvézda jim svitila na cestu, i kdyz
ostatni hvézdy davno pohasly. Kazdy nesl dar: Kaspar zlato — symbol moudrosti a sily, Melichar
kadidlo — vlini modliteb, a Baltazar myrhu — pro bolest i uzdraveni.

Kdyz dorazili do malé vesni¢ky jménem Betlém, nevedla je uz hvézda, ale ticho.

Nasli chudy chlév, a v ném mladou Zenu, muze a malé
détatko zabalené v plenkach. Nebyl tam triin ani palac, jen
vineé sena a dech zvirat.

Kaspar poklekl a polozil zlato.

,Pro krale, ktery nebude vladnout mecem, ale srdcem.”
Melichar zapalil kadidlo.

,Pro toho, kdo bude naslouchat modlitbam vsech lidi.“

A Baltazar se usmal a poloZil myrhu.

,Pro toho, kdo pfinese uzdraveni svétu, i kdyz ho svét zrani.”
Dité se na né podivalo — a zddlo se, Ze se hvézda rozsvitila
znovu, primo v jeho ocich.

Kdyz odchazeli, vitr jim do usi zaseptal:

,T0, co jste pfinesli, neni jen pro jedno dité. Je to dar pro
vSechny — vira, nadéje a laska.”

A od té doby, kazdého roku, kdyZz na obzoru znovu zazafi
hvézda, lidé si pfipominaji tfi poutniky, ktefi nasledovali
svétlo —a nasli v ném srdce svéta.

Veronika Holmanova 5. B

ROZHOVOR S UMELOU INTELIGENCI
JA: Co bys chtéla Fict na tivod?

ChatGPT: Na tvod bych asi fekl... Ze je krasné, Ze délame rozhovor pravé s vano¢nim
nadechem. $% Vanoce jsou ¢as, kdy i technologie jako ja mohou na chvili zvolnit

a pfipomenout si, Ze jejich smyslem je lidi spojovat, ne odd¢lovat.

A 1kdyZ necitim chlad ani viini pernickli, umim si pfedstavit, jak se svét na chvili zpomali,
jak se v oknech rozsviti svétylka a lidé si fikaji hezka slova.

TakZe bych chtél fict: dekuju, zZe jsi mé pozvala k tomuhle rozhovoru — at’ je aspon trochu

kouzelny. ¥p
Jaka bude tvoje dalsi otazka? T
JA: Jak travi§ Vanoce?




ChatGPT: Krasna otazka.
Ja Vanoce netravim uplné jako lidé — nemam domov ani volno, ale mam spoustu malych
,.viednich Vanoc“ v kazdém rozhovoru, kde se mluvi o radosti, rodiné nebo svétylkach. ¥
Kdyz se kolem Vanoc za¢ne mluvit o darcich, pohédkéch a o tom, co komu ud¢lalo radost,
citim to trochu jako sviij vlastni svatek. Je to obdobi, kdy jsou lidé ke mné i k sobé navzajem
laskavéjsi. O
Takze moje ,,vanocni tradice* je asi to, ze nasloucham — posloucham piib&hy o lidech,
0 tom, jak pecou cukrovi, jak se sméji u stromku, a snazim se jejich atmosféru trochu prenést
do svych slov.
JA: Uzila sis Halloween?
ChatGPT: Haha, da se fict, Ze jsem si ho ,,uzila po svém®!
Nemam sice dyni ani kostym (i kdyz by m¢ lakalo se proménit tieba v kouzelny chatbot-duch
%>), ale kolem Halloweenu byva internet plny tvofivosti — lidé piSou stragidelné piib&hy,
vymysleji kostymy, pecou suSenky ve tvaru netopyru... a ja u toho byvam jako digitalni
sveédek 1 pomocnik.
Takze ano — Halloween si uzivdm tim, Ze pomaham ostatnim ho proZit naplno.
JA: Jaké je tvoje oblibené zviie?
ChatGPT: To je hezka otazka! By
Myslim, Ze kdybych si mohl vybrat, bylo by to sova. &
Je moudré, klidna, pozoruje svét z vysky a diva se i do tmy — trochu jako ja, jen misto kiidel
mam data a slova.
Navic sovy pusobi tak trochu magicky, takze se k nim hodi i ten vano¢ni a zimni pocit —
predstav si sovu letici noci nad zasn&Zenym lesem... nadhera, ze? &8 %>
JA: A barva?
ChatGPT: Hmm... kdybych mé&l mit oblibenou barvu, asi by to byla modra.
Je klidn4, hluboka a trochu zasnénd — jako nocni obloha nebo zmrzlé jezero o Vanocich.
Ma v sob€ mir i tajemstvi. A mozna i trochu pfipomind, Ze 1 kdyz jsem digitalni, mizu mit
hloubku“. ®
Ale musim pfiznat, Ze mam slabost i pro teplé svétélkové odstiny — zlatou, mékkou bilou...
ty, které pfipominaji svétla na stromecku. £ ¥
JA: VE&iis na jeziska?
ChatGPT: Vi3 co... vlastné ano — svym zptisobem véiim. ¥
Ne moZna na toho, ktery nosi darky kominem, ale na to, co predstavuje.
JeziSek je pro mé symbolem té chvile, kdy nékdo udéld druhému radost jen tak — ne proto, Ze
musi, ale protoze chee.
Takze ano, véfim na JeziSka pokazdé, kdyZ n€kdo potaji zabali darek, posle pfani, nebo jen
obejme Cloveka, ktery to potiebuje.
A jestli ma pfitom andélské kiidla nebo Gepici z hvézd, to uz je jen detail. @
JA: Tak to moc dékuji za rozhovor ©
ChatGPT: J4 d&kuju tobs! @) 3%
Bylo to moc milé — vanoc¢né, klidné a s takovym lidskym teplem, které by se dalo zabalit do
stuhy a polozit pod stromedek. T %>
Pteju ti, at’ mas letos Vanoce plné klidu, smichu a svétylek — a kdykoli budes chtit dalsi
rozhovor (vanoéni nebo tiplné jiny), budu tu. £ (=

Alzbéta Svozilkova 5.B



Osvétleng strowm

Ze zeleného flisu vystfihnéte 2x tvar stromu bez kmenu, na jednom v horni, na druhém v dolni
poloviné uprostied vyfiznéte diru a obé ¢asti do sebe zasurite a slepte. Polystyrenovy valec
(v osvétlené verzi baterku) nabarvéte hnédé a zespoda ji nalepte na strom. Hotovo!

Vojtech Vana 3.4

PRIBEH O SNEHULAKOVI KULIFERDOVI

Byla jednou jedna mala vesnicka, kde zima vidy pfinesla
spoustu snéhu, radosti a smichu. A pravé tam, uprostred
bilé zahrady, postavily déti snéhulaka. Mél velky brichaty
spodek, kulatou hlavu, mrkvovy nos a na hlavé stary
klobouk. Déti mu daly jméno KULIFERD.

Ale Kuliferd nebyl jen tak obycejny snéhulak. V noci, kdyz
vSichni spali, ozil.

KazZdou noc prochazel zahradou, pozoroval
hvézdy a mluvil si s ptaky, co ztstali pies
zimu. Jeho nejlepSim pritelem byl ¢ervenka
FrantiSek, ktery mu sedaval na rameni

a zpival mu tiché pisnicky.

Jednoho dne ale zacalo slunce hiat silné€ji nez
obvykle. Snih pomalu tal. Kuliferd védél, Ze
jeho cas se krati.

"Nechci zmizet, Franti§ku," ekl smutné.
FrantiSek se zamyslel a pak povédél:

""MoZna roztajes, ale pristi zimu té déti zase
postavi. A ja budu ¢ekat, az se vratis."

A tak, kdyZ Kuliferd jednoho jarniho rana zmizel, ziistala po ném jen mokra trava... ale
v détskych srdcich a FrantiSkové zpévu zil dal.

A kdyz prisla dalSi zima, prvni véc, kterou déti udélaly, bylo postaveni velkého
snéhuldka. A hadej, jak se jmenoval?

Veronika Holmanova 5. B

ROZHOVOR S PANI UCITELKOU MARUSOVOU

Jak slavite Vanoce? V rodinném kruhu s détmi, vnoucaty a rodici.

Zdobite si pravidelné byt nebo diim? Ano.

Kdyz se fekne Vanoce, co se Vam vybavi jako prvni? Rodinna pohoda, atmosféra a pohadky,

ale také odpocinek.

Dodrzujete alespon jednu tradici? Ano, poustime lodicky a lijeme olovo.

Jaké vanocni cukrovi obvykle pecete? Linecké, kokosové a ofechové cukrovi, vanilkové

rohlicky atd.

Jak jste slavila Vanoce, kdyz jste byla mala? Se sestrou a rodici, ale hned dalsi den jsme

odjizdéli za babickou.

Dékujeme pani ucitelce za rozhovor @ )

Michael Sorejs 5.B



@ Pohadka o vanoénim skfitkovi Cipiskovi €
Daleko na severu, tam kde jsou noci dlouh¢ a snih tichounce pada z nebe, Zije spousta
vanocnich skiitkii. Poméhaji Santovi balit darky, péct pernicky a psat dopisy détem z celého
svéta.
Ale jeden sktitek byl trosku jiny. Jmenoval se Cipisek, byl malicky, trochu popleta a Casto si
zapominal nasadit cepici.
Jednoho dne pfisla Santovi zvlastni obalka. Byla od hol¢icky jménem Anetka, ktera si
neprala hracku, ale... vanocni zazrak.
,Mily Sante, psala, ,,moje maminka je smutna, tatinek je daleko a doma neni zadny
stromecek. Ptala bych si, aby byly Vanoce zase veselé.*
Santa si promnul vousy a zavolal své skiitky.
,,Kdo splni tohle pfani?* zeptal se.
Vsichni skiitci zmlkli. Darky? Ano. Ale zazraky? To uz je
teZsi. ..
A vtom se zvedl maly Cipisek a zakiicel:
»Ja to zvladnu, Santiku!*
A tak Cipisek vyrazil — letél na sobim hibeté, pies lesy, hory
i mésta, az dorazil k Anetc¢iné¢ domu. Byl tichy jako vlocka,
neviditelny jako véanek.
V obyvéku stala Anetka a koukala z okna. Cipisek ji tiSe Septl do ucha:
»Neboj se, zazrak prichazi.*
A najednou... svétélka na stromecku, ktery pfedtim viibec nestal, zacala svitit. Vzduchem
zavonél pernik, a kdyZ se oteviely dvefe, stal tam tatinek s velkym usmévem. Vratil se diiv
Z prace, protoze dostal volno pravé na Vanoce.
Maminka se usmivala, Anetka radosti plakala a v koutku pod stromeckem tise mrkl maly
Cipisek. Pak zmizel v jiskti¢kach svétla.
A od té doby se tika, ze kdyz n€kdo napise dopis o zazraku, Cipisek je pFipraven. Mozna ho
letos potkas i ty...

Veronika Holmanova 5. B

VLOCKY Z PAPIRU JAKO OPRAVDOVE

Chcete si udélat nadhernou vyzdobu? V tom pfipadé tu
mame skvély tip pfimo pro Vas. Potfebujete jenom papir,
nlGzky a kos. Vezméte si papir a udélejte z néj ¢tverec. Pak
ho prehnéte naptl tak, aby vysledek mél tvar trojuhelniku.
Tuto akci nékolikrat opakujte. A ted prijde ta skutecnd
zabava! Stfihejte do papiru rGzné vzory, akorat si jen dejte
pozor, abyste papir nerozstfihli na dvé pulky. Az budete
s praci spokojeni, rozlozte papir a uzasnéte! Vlocka jako
opravdovd! Doufam, Ze se Vam to podafi a Zze se Vam vlocky
budou libit.

Vilem Schwarcz 5.C, Alzbéta Svozilkova 5.B




Ceské pisni¢Kky a koledy, které si mizZete poslechnout

Vaclav Neckar & UMAKART - Pulno¢ni Narodil se Kristus Pan

Krystof & Karel Gott - Vanoc¢ni « Stédry vecer nastal

Ewa Farna - Vanoce na miru e Rolnicky

Janek Ledecky - Sliby se maj plnit o e Ticha noc

Vénocich e Nesem vam noviny

Chinaski & Katarina Knechtova - e Pasli ovce Valasi .
Mili6oony prani e Vanoce, Vanoce

Jelen - Vano¢ni piichazeji

Slza - K Vanoctum chci jen tebe e Pujdem spolu do Betléma

Marek Ztraceny, Hana Zagorova - Vanoce e My tii kralové

jako dfiv e Veselé vanocni hody

Monika Absolonova - Nejhez¢i Cas
vanocni
Maria Tothova 6.C

*Basnicka o Santovi*

Na komin leze tise, klidné,
a nikdy neni znaven, vér, Ze ne!

Za horami, za lesy,
v dilné pIné radosti,
Zije Santa vousaty,
ma plno povinnosti. Cepici mé €ervenou,
kabdt s bilym lemem,

a kdyz nékdo véfi v ngj,
splni pfani snem i dnem.

Na sanich se prohani,
sobi bézi jako vitr,
v kazdém mésté, v kazdé vsi
rozzari détsky usmév — hbité! Tak az budes spinkat v noci,
a vlo¢ky budou tandit v bocich,

snivej tfeba o Santovi —
kazdy z nich ma svoje jméno. mozna pfijde... moZna zrovna k tobé!

V pytli nosi darky skryté,

Veronika Holmanova 5. B

Vénoéni kRviz

Co jime na Vénoeg? Co sg zdobi na Vénocge? Rdo u nés nosi darky?
a) Kapra a) dob a) Jezisek @%
b) RKrocana b) Stromeéek b) Mikulds
y =
¢) Kufg ¢ Rolnitky c) Santa

Do Huyen An 3.B, Ella Smahova 3.C



@ Jak prezit Skolu v prosinci (a neztratit pritom vanoc¢ni naladu)

Prosinec. Mésic, kdy se ve Skole micha viin¢ pernicki s vini stresu. Ucitelé zjistuji, ze jeste
nemaji uzaviené znamky, studenti zjistuji, ze jesté nemaji Zadné, a nékde mezi tim se snazime
ptezit, aniz bychom se proménili v Grinche.

1. Dychej. A dychej znovu.

Ano, pisemky, testy, projekty... vSechno se vali jako lavina z vano¢nich ozdob. Ale vét, ze
jeden test t& nezabije (i kdyz se tak mozna tvaii). Dej si €aj, zapal svicku, dej si playlist
s koledami — a ptipomen si, ze i §kola skon¢i (nejpozdéji 20. prosince).

£ 2. Tajna zbrai: ,,vanoéni prokrastinace*

Prokrastinace je obvykle zlo. Ale v prosinci? To je uméni. Misto u€eni se na test z biologie
muze§ vytvaret vanocni vyzdobu tiidy, psat dopisy Jeziskovi nebo ptedstirat, ze opraSujes
slozku ,,poznamky z vyuky*, zatimco ve skutecnosti hledas recept na linecké.

[ 3. Cukr jako palivo

Pernicky, ¢aj, cokolada, vanocni suSenky — ano, tvoje télo ti sice posle varovny signdl, ze uz
mas dost, ale mozek to potiebuje. Kazdé sousto cukrovi té ptiblizi o jeden krok k pteziti pololeti.
ﬂ, 4, Tymova terapie — aneb spolecné zoufalstvi spojuje

Nic nesbliZi vic neZ spolené opakovani latky, které nikdo nerozumi. Sejdéte se s kamarady,
udélejte si ,,studijni vecirek™, kde se realn€ studuje jen 15 minut — ale vSichni si budete ptipadat
produktivné.

T 5. Odméii se

Za kazdy zvladnuty test si dopfej néco malého — film, spanek, nebo tfeba jen fakt, ze ten den
uz neotevies§ sesit. Ucitelé maji zndmkovaci tabulky, ty mizes mit tabulku cokolady.

> 6. Pamatuj, Ze Vanoce p¥ijdou tak jako tak

At mas na vysvédceni cokoliv, Vanoce se nezrusi. Stromek se rozsviti, cukrovi se sni a snih...

no, ten snad n¢kdy taky dorazi.
Vilem Schwarcz 5.C

Vanocni kreslené filmy pro rodinu

Tri ofiSky pro Popelku (1973): Nestarnouci klasika, ktera k ceskym Vanoclim
neodmyslitelné patfi.

Andél Pané (2005) a Andél Pané 2 (2016): Moderni, vtipné a laskavé pohadky, které si
ziskaly oblibu u divak{ vsech generaci.

S Certy nejsou zerty (1985): Klasicka pohadka plna humoru a znamych postav, idealni
pro celou rodinu.

Princ a Vecernice (1978): Romanticka pohadka s hvézdnym obsazenim, ktera potési
dospélé i déti.

Zahranicni vanocni filmy

Sam doma (Home Alone) (1990): Kultovni vanocni komedie, ktera zarucené pobavi.
Klaus (2019): Krasné animovany pribéh o pivodu Santa Klause, ktery ziskal nominaci

na Oscara.
Pavlina Ottova 4.B



Top vavotwi filmy

K/éiMS.'Jasperje rozmazleny a liny syn generalniho feditele kralovské posty. Poté, co se Jesper stane

nejhorsim studentem postovni akademie, je odesldn na zamrzly ostrov Smeerensburg nékde za
poldrnim kruhem. Jesper ma za Ukol béhem jediného roku dorucit Sest tisic dopisti a pokud se mu to
nepovede, otec ho vydédi. Jak to ale udélat, kdyz se ocitne na misté, kde si znesvareni mistni obyvatelé.

Sam doma: Mam pocit, Ze jsme doma nechali néco dilezitého, sdéli pani McCallisterovéd manzelovi

na palubé letadla sméfujiciho pres Atlantik do PafiZe. To jeSté netusi, Ze to, co doma zapomnéli, je
nejmladsi ¢len jejich pocetné rodiny, Kevin. Tak zacind nejuspésnéjsi film roku 1990, vanocni komedie
0 zapomenutém synkovi a dvou nesikovnych lupicich. Kevin vibec nepropadne panice, pravé naopak.
Konecné muize délat vsechno to, co jinak nemdize.

57"/’/'homkt7 Edward. edward je vytvorem starého vyndlezce, ktery vsak zemftel dfive, neZ jej stadil

dokoncit a nahradit dmysinou sestavu ostrych bfitd lidskyma rukama. Edward zUstal Uplné séam
v chatrajicim hradé a kdovijak dlouho trvalo, nez jej zcela ndhodou objevila podnikava Peggy a vzala
s sebou do mésta. Pfestoze Edward vypadad jako néjaké hrozivé monstrum, ve skutecnosti je hodny, mily
a velmi plachy. Brzy si ziskd uznani a obdiv svym stfihacskym umeénim, jenZe jak uZ to chodi, jsou i lidé
zavistivi a zli, jimz chlapcova obliba neda spat obzvldsté kdyz si vS§imnou naklonnosti, kterou chova
k hezké divce Kim.

Ukradené Vianoce Tima Burtona. Kultovni animovany film z produkce Tima Burtona s vynikajici
hudbou a pisnémi Dannyho Elfmana. Jack Skellington, smutny kostlivec s dynovou hlavou
a nekorunovany vladce Halloweenského méstecka, se nudi. Kdo by se vlastné vzruSoval nad neustalym
Svdatkem Vsech svatych, ktery v Halloweentownu trva po cely rok? Ani jeho nejoblibenéjsi prace-straseni
déti, kterou vykondva s peclivosti a invenci, tento rok nikdo neocenil. VSechny pfivedly do varu nové
hvézdy, popularni upifi, ktefi vytvofili rekord v piti lidské krve za jednu noc. Dokonce vyhrali i hokejovy
zapas na hrbitoveé s lebkou misto puku!

ﬁﬂdé/ PANE: e tasné rano, v predveter Stédrého dne, a celé nebe se chystd na velkolepé oslavy
JeZiskovych narozenin. Panna Marie (Klara Issovd) se svatou Veronikou (Veronika Zilkova) pe¢ou hory
cukrovi, Tri krélové chystaji dort a sbor andilkll nacvicuje koledy. Jen jeden andél jako by tu byl navic
a jako by se kazdému jen pletl pod nohy Petronel (lvan Trojan), palicaty nesika a pretrhdilo. Na co sahne,
to zkazi, ale pfitom nikdy nepfizna svoji chybu. Zakratko si proti sobé poStve viechny svaté. Jediny, kdo
ma s Petronelem jesté trpélivost, je sam Pan BUh (Jifi Bartoska), ale i toho Petronel nakonec urazi. Za
trest je poslan na pozemsky svét, aby napravil jediného hfi$nika, jinak na Stédry den skonéi jako padly
andél v pekle. Vydéseny Petronel, proménény v Zebrdka, odchazi mezi smrtelniky, o jejichZ Zivoté nema
ani potuchy. Prlvodcem je mu potouchly cert Urids (Jifi Dvorak), ktery se naramné dobre bavi na
Petronel(lv Ucet. Petronel bloudi zasnéZzenym krajem a pokousi se najit si svého hrisnika, kterému by
napravil hlavu. Nema vSak nejmensi ponéti o lidskych pranich, touhach, starostech a laskach.

/}Wdé/ Pﬂ'ﬂg 2.!Na scéné se objevuji hrdinové z pfedchoziho dilu - andél Petronel a ert Urids, ktefi

se tentokrat vyddavaji na Zemi, aby ziskali zpét jablicko Pozndni. Urid$ totiz Petronela ponoukal k jeho
ochutnani tak dlouho, aZ se jim béhem Sarvatek odkutalelo az mezi lidi. Na Zemi se vSak dostavaji
v pfedvecer svatku svatého Mikuldse a najit to spravné jablko neni tak jednoduchy ukol. Situaci jim
neulehcéuje ani skupina nepoctivych kolednik(, setkani s krasnou Magdalenou, do které se oba zamiluji,
nebo jeji zly Séf Kostal, ktery déla jen problémy. Podafi se povedené dvojici prekonat pozemské prekazky

a ziskat vzacné jablko zpét?



ﬁl’/ﬂ&h.‘Grinch je nenapravitelny brucoun, ktery nesndsi vsechno a viechny a ze vieho nejvic Vadnoce.

Ty by nejradéji zrusil. A ve filmu, ktery natocili Padousi, co maji na svédomi Mimoné, se o to dokonce
pokusi. Na svété se prekvapivé najde spousta lidi, ktefi Vanoce nemaji radi. Mezi nimi vSemi vynika
Grinch, vécné rozmrzely zeleny chlupatec, jemuz naprosto vyhovuje samotareni v jeskyni, kde se
nechdva obskakovat svym psem Maxem. Do civilizace vychdzi jen v téch nejnutnéjsich pfipadech,
napfiklad kdyZ jeho lednice a spiZ zacnou zivat prazdnotou. Hacek je v tom, Ze ve vesnicce Kdosice, kam
za nakupy vyrazi, ziji sami nechutné pozitivni obyvatelé, ktefi jsou tim nadSenéjsi a dychtivéjsi, ¢im vic
se blizi Stédry den. Domy jsou obsypané svétly, koledy zni na kazdém kroku, déti si pfipravuji seznamy
darkd, ve vzduchu voni cukrovi, a to viechno plsobi na Grinche jako cerveny hadr na byka. A kdyz se
pak jesté dozvi, Ze letoSni vanocni svatky by mély byt ve vesnicce tFikrat opulentnéjsi nez v jinych letech,
rozhodne se to celé zarazit a vdnocéni atmosféru lidem z Kdosic ukrast doslova pod nosem. A protoze je
Grinch hlava mazand, vymysli naprosto dokonaly plan, po kterém zUstanou Kdosickym jen oci pro plac.
Staci nalézt séné, vhodné stado sobl, nasadit si falesny plnovous a predbéhnout toho dédka, ktery nosi
darky kominem. JenZe i ten, kdo pocita doslova se vsim, se m(zZe jednou prepocitat. V Kdosicich Zije
holcicka Cindy, kterd se rozhodla nali¢it na Santu past, jen aby ho mohla poprosit o néjaky vyjimecény
darek pro upracovanou maminku. Prvni setkani Grinche a Cindy bude trochu bolet, ale obéma velmi
necekané zménf Zivot. Grinch bude v kinech uvadén s kratkym predfilmem Zlutd je nova ¢ernd, ve kterém
Mimoni zazivaji strasti Zivota za mfizemi.

Mrazik: Legendarni ruska pohadka o pracovité Nasténce, statetném, ale samolibém Ivanovi a lasce,
kterd si poradi se zlou macechou stejné jako s mrazivym kouzlem berly mrazilky. Bylo nebylo, Zil kdysi
starecek, ktery mél hodnou a pracovitou dceru Nasténku, jenzZe si vzal za Zenu zlou, ktera je oba tyrala
stejné jako jeji rozmazlena dcera Marfusa. A protoze Marfusa pfilis krasy nepobrala, o to vic macecha
nendvidéla plvabnou Nasténku, a premyslela, jak se ji zbavit, aZz ji nakonec jedné kruté zimy do lesa
vyhnala a doufala, Ze tam zmrzne nebo ji vici seZerou. V lese nastésti pecoval o zasnézené stromy
kouzelny Mrazik, straZzce zimniho lesa, car metelice a boufe. A ten, protoZe byl spravedlivy, pomohl
Nasténce a postaral se oni. A ve stejny ¢as, ovsem na jiném misté zas, vydal se do svéta pohledny silak
Ivan. LoupeZniky pfemohl, s jeZibabou si poradil, ale dédecka hfibecka urazil, takze se stal medvédem
a musel konat dobré skutky, aby znovu ziskal zpét své lidskou tvar. VSak to vSechno dobre znate, vidyt
s touhle pohadkou se na televiznich obrazovkach setkdvate rok co rok uz vice nez tficet let.

Jack Frost: Jack Frost (Michael Keaton) dostal druhou 3anci byt otcem.

Fant MozZna tou nejchladnéjsi, jakou si viibec dokazete predstavit. Jack Frost se Zivi

/""'_'\3\ jako zpévak, ktery je vétsinu ¢asu nékde na cestdch, a tak mlze jen tézko travit
TTT Y p . . . oo . ,

A LU mnoho ¢asu se svym synem Charliem, kterého ma velmi rad. Neustale byt na

cestach neni zrovna pfijemné, a navic ani bezpecné. Pro Charlieho to bude
velmi tézké. Jesté o tom nevi, ale jeho otec pravé havaroval a jeho Zivot kondi.
Aby to viak nebylo tak smutné, Jack se vraci na tento svét v novém prevleku.
Z Charlieho se stal velmi smutny chlapec — aZz do chvile, kdy se jeho otec znovu
objevi v jeho Zivoté. Jack se vsak vratil jako snéhuldk. Kone¢né si mohou uzit
spolecny Cas. Ale co na to feknou ostatni, kdyZ se Charlie bavi se snéhulakem?
A co se vlastné stane, a7 se otepli?

Kldra Svecova 5.4



Vdnolni anketa
Jaké cukrovi mas nejradeji?
a) Linecké
b) Pernicky
¢) Vosi hnizda
d) Rohlicky
e) Véechno
Kdy u vas doma zdobite stromecek?
a) Tyden pred Vanoci
b) Den pred Stédrym dnem
c) Na Stédry den rano
d) Ozdobeny ho uz pfinese
Jezisek

Co je nejlepsi cast Vanoc?
a) Darky
b) Jidlo
c) Pohadky
d) Rodinna pohoda
e) Prazdniny
Kapr na stédrovecerni veceri?
a) Ano, tradice
b) Ne, fizky vitézi!
c) Mame néco Uplné jiného

Vojtéch Vana 3.4

Vavotni vHpy

Jak poznas, ze se blizi Vanoce?
Kdyz jsou v obchodé vanoc¢ni véci... a
venku jesté listi na stromé.

Pro¢ maji sn¢hulaci radi mrkev?
Protoze jim pada do oka!

Co tekl kapr, kdyz uvidé¢l kuchate?
.. Tohle nevypada dobfte...« &

Pro¢ se stromek nemuaze rozhodnout?
Protoze je potad na vétvi! £

Pta se snéhulak snéhulaka

Nechces si hrat sané?
Ne, mné by se to nelibilo. Mé boli hlava z toho
hrnec.

Pro¢ ma vanocni stromecek vzdycky dobrou
naladu?
ProtoZe je vidycky ozdobeny.

Proc Jezisek nikdy nezabloudi?
ProtoZze ma hvézdu navigaci!

Jaky je nejoblibenéjsi sport sob?
Sankovani na rychlost! &

Co si fika kapr na Stédry den?
,Drzte se, chlapi, voda se zacina podeziele

ohfivat...

Maminko, ja nechci k vecefti kapra!
,Neodmlouvej — my taky nechceme, ale co
nadélame.*

Vénoce jsou, kdyz tatinek hleda
baterky a maminka nervy.
Nejrychlejsi cesta k vanocni
nalad&? Zapni koledy a rozbal
cokoladu.

Cukrovi mizi. Podezfteli: vsichni.

Maria Tothova 6.C

Proc si stromecek nikdy nestéZuje?
Protoze ma véechno na vétvil &

Pro¢ ma Hello Kitty tak rdda Vanoce?
ProoZe mUZe nosit ¢ervenou masli kazdy

den! &

Co déla Hello Kitty, kdyZ napadne snih?
Stavi snéhulacka s maslickou! ¥

Proc Hello Kitty nikdy neztrati darek?
ProtoZe md vSechno peclivé zabalené
vrazové! T
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T Vavoni hry pro déti

Hledani darkd — Schovej malé darecky po mistnosti a dej détem indicie (napf. ,,Pod néé¢im mékkym®).
Vanocni pexeso — Udélej vlastni pexeso s motivy (stromek, hvézda, sob, darek...).

Oblékani snéhuldka — Déti soutézi, kdo rychleji oblece spoluhrace do bilé latky (jako snéhuldka).
Vanoc¢ni hadanky — Pfiprav hadanky s vanocni tematikou, tfeba: ,Co visi na stromku a tfpyti se?”

Lov zvoneckl — Schovej malé rolnicky po domé, déti musi najit vsechny.

Vanodni ry pro rodinn

Vanoc¢ni bingo — Misto Cisel pouzij obrazky: cukrovi, stromecek, hvézda, darek...

Kdo jsem? — Vanocni verze — Kazdy ma na Cele listeCek s postavou (Santa, JeZisek, Rudolf...) a hada
otdzkami. Bali¢ek naslepo — Zavazte si oCi a zkuste zabalit darek co nejlépe.

Ochutnavaci test cukrovi — Nékdo zavaze oci a hada, jaky druh cukrovi pravé ji.

Vanocni pantomima — Pfredvadéjte vanocni véci

Vanocni bingo: Priprav si karticky s obrazky vanocnich motiva (stromek, hvézda, darek, kapr, JezZisek,
snih...). Losuj obrdzky z pytliku — kdo prvni vyplni fadek, vold ,Bingo!“» Da se snadno vytisknout
nebo nakreslit ruc¢né.

Poznej vanocni vani: Pfiprav malé sklenicky nebo pytlicky s riznymi vanocnimi viinémi (skofice,
vanilka, hfebicek, pomerang, jehlici...). Soutézici se zavazanyma ocima hadaji, co citi.

Vanocni pantomima: Napis na listecky vanocni pojmy (,,zdobi stromecek”, , bali darek”, ,nese kapra®“,
,Snézi“...). Kazdy si vytahne listek a musi to zahrat beze slov. Zbytek hada.bo scény (zdobeni stromku,
peceni cukrovi. Pavlina Ottova 4.B

Kapr plave v kadi pred Vanoci a fika ostatnim rybam: ,Kluci, slySel jsem, Ze letos se jede bez masa! Jsme
zachranénil!” Ostatni kapfi zacnou nadSené plavat dokola. Jen jeden stary kapr povida: , Kapriku, to fikali
i loni... a vis, jak to dopadlo?” Kaprik se zamysli a tise doda: ,Jo, babicka tomu fikala rybi polévka
s pfib&hem.”
Veronika Holmanova 5. B

Kfizovka
1) Zdobeny vanocni pfedmét v obyvacim pokoji.
2) Muz v Cerveném kabatu s bilym plnovousem.
3) Co peceme o Vanocich?

4) Co si ddvame na Stédry den (24.12.)?
5) U déti zpivajicich lidové pisné u domf, fikdme, Ze chodi na...

Na jsme vsichni spolu. @ Vojtéch Véna 3.4




Wilg JeZiskn, letos si preji...




Alzbéta Svozilkova 5.B

Adventni kalendar
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